
Menu du jour
Lundi  - Samedi : 13h - 16h
Pas disponible les dimanches et jours fériés

Menu 1 

ENTRÉES
Soupe de tomates
Salade mixt
Risotto selon le gôut du chef
Croquettes au fromage / Chutney de fruits
Mozarella di bufala / Tomate / Basilic / Jambon serrano

PLATS PRINCIPALES 
Filet de cabillaud frit / Salade / Sauce tartare
Casolette de poisson /  Sauce vin blanc tomatée
Carbonades �amandes
Filet de poulet / Sauce champignon o poivre vert
Filet de porc / Sauce champignon o poivre vert
Hamburger ( 100% boeuf) / Légumes sautés / Fromage de chêvre  /
 Pain cristal

Inclu:  pain - dessert ou café      Prix : 15 €

Menu 2

ENTRÉES 
Bisque d´homard
Carpaccio de boeuf /  Parmesan /  Rucula / Pesto
Salade Caesar / Crouton / Anchois / Parmesan
Calmars a la romana / Sauce tartare 
Saumon mariné / Yaourt / Aneth / Crouton
Salade  / Scampi / Calmar / Mini coquille saint jacques
+ Entrées de menu 1

PLATS PRINCIPALES
Steak de boeuf / Sauce champignon o poivre vert
Gigot d´agneau farçi / Sauce miel - moutarde
Tartare de boeuf / Salade / Frites 
Poisson du jour / Selon le marché / au gôut du chef
Sole “Meuniere” 
Filet de saumon / Haricots verts / Coco-curry
+ PLats principales de menu 1

Inclu:  pain - dessert ou café     Prix : 20 €
Menu de dégustacion
Idéal pour fêtres , anniversaire
Plats á choisir dans menu 1+2
Seulement pout la table complete

Entrée
Soupe
Sorbet
Plats Principal
Dessert
CaféPrix : 28 €



ALERGENOS / FOOD ALLERGIES / ALLERGIEËN / ALLERGIES

LACTOSA / LACTOSE / LACTOSE / LACTOSE

NUECES / NUTS / NOTEN / NOIX

HUEVOS / EGGS / EIEREN / OEUFS

GLUTEN / GLUTEN / GLUTEN / GLUTEN

PESCADO / FISH /  VIS / POISSON

MARISCO / SEAFOOD / ZEEVRUCHTEN / CRUSTACÉS

APIO / CELERY / SELDER / CELLERY

MOLUSCOS / MOLLUSC / WEEKDIER / MOLLUSQUE


